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Singular

O Singular pretende relevar as “singulari-
dades" de cada colheita atraves da selecao
das melhores uvas e da combinacdo mais
apropriada de castas, sendo que o Singular
2018 e composto por 45% de Vinhas Vel-
has, 19% Malvasia Fina, 18% Avesso, 10%
Arinto e 8% Alvarinho.

A Quinta de Santa Teresa, também ela sin-
gular pela sua posicdo geografica, junto a
linha de fronteira entre a regido de Vinhos
Verdes e a regido do Douro, € 0 berco das
uvas com que produzimos este vinho.

Notas de prova

O Singular revela um perfil aromatico
complexo com aromas de laranjeira, as-
sim como flores brancas, notas fumadas e
um leve vegetal. Na boca mostra-se muito
elegante, evidenciando notas de avela, pi-
menta branca e casca de laranja. Um vinho
cativante com final de boca persistente e
fresco. Ird evoluir bem em garrafa.

Processo de vinificacdo

Rececdo das uvas na adega em caixas
de 24kgs. Selecdo manual seguida de
de-sengace, maceracao pelicular e pren-
sagem pneumatica suave.

O mosto fermenta maioritariamente em
cubas de inox a baixa temperatura, sendo
10% fermentado em barricas de 5001, Apos
fermentacdo é efectuada batonage por um
periodo de aproximadamente 7 meses.

Estabilizacao e fil-tragem ligeira. Nao € utili-
zado nenhum derivado animal no processo,
sendo este vinho adequa-do para consu-
midores vegan.

Um cuidado especialfoi tido na vinifi-cacdo,
minimizando qualquer intervencdo, com o
proposito de produzir um vinho que expri-
ma bem as particularidades das uvas e do
terroir.

Engarrafado em Abril de 2021.

Cacteristicas climaticas

da colheita de 2019

O Inverno de 2078 revelou-se bastante
seco. A Primavera foi equilibrada, regi-
stando niveis meédios de precipitacdo em
Abril, os quais obrigaram a tratamentos
para o mildio e oidio. As vinhas da Casa
do Arrabalde registaram também, nesta
altura, algumas geadas. O Verao, por sua
vez, foi ameno, tendo sido registado ap-
enas um ligeiro escalddo nas cotas in-
feriores da Quinta de Santa Teresa a 23
de Agosto. As noites foram tipicamente
frescas. Choveu em 8 e 9 de Agosto, o
que permitiu reduzir o stress hidrico, aux-
iliando a maturacdo. Tendo em conta o
perfil equilibrado e mais fresco a colheita
de 2019 originou vinhos ligeiramente mais
acidos e de menor graduacao.

CARACTERISTICAS DADOS ANALITICOS
Produtor A&D WINES Extracto seco total 24,9 g/dm
Regido Minho Titulo alcoométrico 13% vol
Castas Seleccdo do enologo Acidez total 6.80 g/dm®
Tipo de solo Granitico Acidez volatil 0,31g/dm*
Altitude 200 m PH324
Vinhas Em corddo simples Dioxido de enxofre livre 20 /dm:
Vinhas por Ha 3000 Didxido de enxofre total 106 g/dm®
Sistema de poda Royat
Data de vindima Setembro 2019
Sistema de vindima Manual
MalolacticaNao
Fermentacdo Cubas de aco inoxidavel
Engarrafado Marco 2021
Envelhecimento Nao
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