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Quinta dos Espinhosos 2018

Localizada na sub-regjidao de Baido, a Quin-
ta dos Espinhosos tem as suas vinhas a
450 metros de altitude, onde as castas
Avesso e Chardonnay beneficiam duma
exposicao solar privilegiada.

Os sete hectares de vinha, assentes em
solo granitico e em modo de producdo
biologico, priveligiam a qualidade sobre
a quantidade, sendo o seu rendimento,
baixo ou moderado, compensado por uvas
de elevada qualidade.

0 Quinta dos Espinhosos tem pela primeira
vez na colheita de 2018 o selo de vinho
certificado biologico

Processo de vinificacdo

Rececao das uvas na adega em caixas de
24Kkgs. Selecao manual seguida de desen-
gace, maceracao pelicular e prensagem
pneumadtica suave.

O mosto fermenta em cubas deinox a baixa
temperatura. Estabilizacdo e filtragem ligei-
ra. Nao é utilizado nenhum derivado animal
no processo, sendo este vinho adequado
para consumidores vegan.

Um cuidado especial foi tido na vinifi-
cacao, minimizando qualquer interven-
€ao, com o proposito de produzir um vin-
ho que exprima bem as particularidades
das uvas e do terroir.

Engarrafado em Fevereiro de 2019

Notas de prova

Este vinho revela um perfil aromatico
fresco, com notas de fruta de polpa branca,
flor de sabugueiro e cha de Tilia. No palato
entreliga a acidez do Avesso com o carater
mais gordo e redondo do Chardonnay, a
fruta sempre bem presente. Com um final
de boca prazeroso e suave, apresenta um
perfil muito completo e gastronomico. Ira
evoluir bem em garrafa.

Cacteristicas climaticas

da colheita de 2018

O Inverno de 2017 foi relativamente seco.
Contudo, esta tendéncia inverteu comple-
tamente durante a Primavera de 2018, que
registou niveis de precipitacdo em Marco e
Abril muito superiores aos valores normais
para estes meses. Estas chuvas obrigaram
a aplicacdo de tratamentos para o mildio
e o oidio. Registamos igualmente, no inicio
de Marco, a queda de granizo na Quinta dos
Espinhosos, o que veio prejudicar o rendi-
mento de algumas parcelas.

O Verdo, por sua vez, caracterizou-se por
ser quente e seco, tendo as temperatu-
ras médias em Agosto e Setembro sido
bastante superiores as suas médias anuais.
Apesar do calor intenso, as vinhas desta
propriedade suportaram bem a estacao,
nao registando qualquer problema.

A vindima desta colheita iniciou-se cedo,
resultado do verdo quente, tendo a vindi-
ma na Quinta dos Espinhosos comecado
a Tl de Outubro.

CARACTERISTICAS DADOS ANALITICOS

Produtor A&D WINES Extracto seco total 20,1g/dm?
Regido Minho Titulo alcoométrico 12,5% vol
Castas Avesso e Chardonnay Acidez total 6,1g/dm*

Tipo de solo Granitico Acidez volatil 0,38 g/dm?

Altitude 450 m PH317

Vinhas Em cordao simples Didxido de enxofre livre 32 mg/dm?
Vinhas por Ha 3000 Didxido de enxofre total 67 g/dm:
Sistema de poda Royat

Data de vindima Outubro 2018
Sistema de vindima Manual
Malolactica Nao

Fermentacdo Cubas de aco inoxidavel
Engarrafado Fevereiro 2019
Envelhecimento Nao

Vinho certificado biolégico
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