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A Quinta dos Espinhosos
A Quinta dos Espinhosos está localizada 
na região de Baião, perto do rio Douro. As 
vinhas, situadas a uma altitude de 400 me-
tros, beneficiam de uma exposição solar pri-
vilegiada que contribui para atingir a matura-
ção ideal . As castas Avesso e Chardonnay 
são cultivadas em 6.5 hectares de vinhas 
em solo granítico íngreme com rendimentos 
moderados e cachos de elevada qualidade.

As Características Climatéricas de 2014
O frio e a precipitação que excedeu a média 
dos anos anteriores marcaram o ano de 2014.
A Primavera foi maioritariamente fresca com 
a rebentação a ocorrer no princípio de Abril e 
com temperaturas semelhantes à média de 
anos anteriores.
No Verão verificaram-se taxas elevadas de 
precipitação, com temperaturas mais baixas 
do que o habitual.
As vindimas começaram no início de Outu-
bro, resultando em vinhos com maior acidez 
e níveis de álcool de aproximadamente 13%.

A Vinificação
As vindimas foram separadas por casta 
com escolha manual, seguindo pelo de-
sengace e maceração pelicular.

CARACTERÍSTICAS  
Produtor A&D WINES
Região Minho
Castas Avesso e Chardonnay
Tipo de solo Granítico
Altitude 400 m
Vinhas Em cordão simples
Vinhas por Ha 3000
Sistema de poda Royat
Data de vindima Outubro 2014
Sistema de vindima Manual
Maloláctica Não
Fermentação Cubas de aço inoxidável
Engarrafado A partir de Março 2015
Envelhecimento Não

DADOS ANALÍTICOS

Extracto seco total 31,3g/dm3

Título alcoométrico 13 % vol.

Acidez total 7,0 g/dm3

Acidez volátil 0,32 g/dm3

PH 3,34
Dióxido de enxofre livre 27 mg/dm3

Açucares redutores 4,2 g/dm3
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Posteriormente ocorre prensagem pneu-
mática suave , decantação e fermentação 
a baixa temperatura.
 “Battonage” equilibrou o vinho proporcio-
nando mais corpo e complexidade.
Filtragem leve e estabilização a frio. Sem uso 
de qualquer derivado animal tornam este vi-
nho adequado a consumidores vegan.

O Espinhosos 2014
O Espinhosos 2014 é um vinho que une as 
castas Avesso e Chardonnay, cultivadas 
com recurso a agricultura sustentável e, 
mais tarde, vinificadas na adega com recur-
so a técnicas de intervenção mínima.
Um vinho com um corpo complexo e arre-
dondado demonstrando aromas delicados 
de fruta tropical e um final longo e envolvente.

Notas de prova
Aspecto cristalino e cor amarelo-palha.
Aromas de fruta tropical delicados são 
seguidos por um palato rico com um final 
duradouro e agradável.
Vocacionado para a mesa!
Este vinho evoluirá bem nos próximos 
três a cinco anos.


