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A Casado Arrabalde

Localizada na sub-regido de Baido, a Casa
do Arrabalde tem as suas vinhas localiza-
das a490 metros de altitude. Assentes em
solo granitico e em modo de producao bi-
ologico, encontramos ali as castas Avesso,
Alvarinho e Arinto, as quais beneficiam de
acentuadas amplitudes térmicas, devido
a proximidade dos contrafortes da serra
do Mardo.

Os cinco hectares de vinha, pelas caracte-
risticas proprias daqueles solos, oferecem
uma producdo baixa, da qual resulta um
vinho de invulgar componente aromatica
e grande frescura.

Notas de prova

Exibindo um perfil aromatico intenso,
conjuga notas de lichia, banana e folhas
de Tilia. No palato mostra um perfil di-
reto e de grande frescura evidenciando
notas de tangerina, papaia e uma acidez
vibrante

Processo de vinificacdo

Rececdo das uvas na adega em caixas de
24kgs. Selecao manual seguida de desen-
gace, maceracdo pelicular e prensagem
pneumatica suave.

O mosto fermenta em cubas de inox a
baixa temperatura. Estabilizacdo e fil-
tragem ligeira. Nao é utilizado nenhum de-
rivado animalno processo, sendo este vin-

ho adequado para consumidores vegan.
Um cuidado especial foi tido na vinifi-
cacao, minimizando qualquer interven-
¢do, com o proposito de produzir um vin-
ho que exprima bem as particularidades
das uvas e do terroir.

Engarrafado em Fevereiro de 2021.

Cacteristicas climaticas

da colheita de 2020

O Inverno de 2020 revelou-se seco, com
niveis de precipitacdo bastante abaixo
da meédia. Na Primavera as temperaturas
foram relativamente altas durante Abril e
Maio, tendo-se regjstado igualmente muita
chuva na segunda quinzena de Abril, inver-
tendo atendéncia, o que foiimportante para
abastecer as reservas hidricas das vinhas.
O Verdo registou temperaturas médias
bastante acima do normal sobretudo desde
22 de Junho ateé 10 de Agosto, um Verao
quente e seco, com vinhas em stress hidri-
o até que uma forte e anormal precipitacao
ocorreuentre16 e 20 de Agosto, acelerando
a maturacao das uvas e provocando uma
queda abrupta da acidez.

CARACTERISTICAS DADOS ANALITICOS

Produtor A&D WINES Extracto seco total 20,1g/dm:
Regido Minho Titulo alcoométrico 12,5% vol.
Castas Avesso, Alvarinho e Arinto Acidez total 6,8 g/dm?

Tipo de solo Granitico Acidez volatil 0,21 g/dm?

Altitude 490 m PH318

Vinhas Em corddo simples Dioxido de enxofre livre 16 mg/dm:
Vinhas por Ha 3000 Didxido de enxofre total 93 g/dm?
Sistema de poda Royat

Data de vindima Outubro 2020

Sistema de vindima Manual

MalolacticaNao

Fermentacdo Cubas de aco inoxidavel
Engarrafado Fevereiro 2021
Envelhecimento Nao

Vinho certificado biologico
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