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A Casado Arrabalde

A propriedade Casa do Arrabalde tem 4.8
hectares de vinhas, naregjdo de Baido, situa-
das perto do rio Douro. As vinhas, localizadas
a 470 metros, em solo granitico, sao expos-
tas a acentuadas variacoes termicas devido
aproximidade dos contrafortes do Mardo. As
castas cultivadas sao o Avesso, Alvarinho e
Arinto, de producao moderada, e colhidas no
seu ponto ideal de maturacdo.

As Caracteristicas Climatéricas de 2014
O ano de 2014 foimais frio e com precipitacdo
que excedeu a media dos anos anteriores.
A Primavera foi fresca com a rebenta-
¢dao a ocorrer no principio de Abril e com
temperaturas semelhantes a meédia de
anos anteriores

No Verao, por outro lado, verificaram-se ta-
xas elevadas de precipitacao, com tempera-
turas mais baixas do que o habitual.

As vindimas comecaram no inicio de Outu-
bro, resultando em vinhos com maior acidez
eniveis de alcool de aproximadamente 12%.

A Vinificacdo

Seleccao manual, desengace e macera-
¢ao pelicular precederam uma prensagem
pneumatica suave.

O mosto, depois de decantado, fermentou
em cubas de inox a baixa temperatura se-
guida de fermentacdo malolactica parcial.

Mais tarde, realizou-se estabilizacdo por frio
e filtragem ligeira.

Néo foi utilizado nenhum tipo de derivado ani-
mal no processo de vinificacdo tornando este
vinho adequado para consumidores vegan.
Especial cuidado foi tido na utiizacao do
minimo de conservantes (SO2) com o pro-
posito de produzir um vinho natural, que
exprime o terroir.

Engarrafado a partir de Marco de 2075.

0 Casado Arrabalde 2014

O Casado Arrabalde 2014 combina as castas
regionais Avesso, Alvarinho e Arinto, produzi-
das na quinta com recurso a praticas de agri-
cultura sustentavel e técnicas deintervencao
minima. E um vinho de terroir com grande
frescura e mineralidade.

Notas de prova

Cor citrina e aspecto cristalino.

O Casa do Arrabalde 2014 tem aromas
florais e citricos elegantes.

Equilibrado no palato apresenta um final
harmonioso.

Este vinho evoluird bem nos proximos
trés a cinco anos.

CARACTERISTICAS DADOS ANALITICOS
Produtor A&D WINES Extracto seco total 27,1g/dm
Regiao Minho Titulo alcoométrico 12% vol
Castas Avesso, Alvarinho e Arinto Acidez total 6,3 g/dm?

Tipo de solo Granitico Acidez volatil 0,39 g/dm®
Altitude 470 m PH342

Vinhas Em corddo simples Didxido de enxofre livre 30 mg/dm®
Vinhas por Ha 3000 Acucares redutores 2,8 g/dm?
Sistema de poda Royat

Data de vindima Outubro 2014

Sistema de vindima Manual

Malolactica Sim
Fermentacdo Cubas de aco inoxidavel
Engarrafado A partir de Marco 2015

Envelhecimento Nao
SERVIR PEIXE AVES CORTICA PRODUTO SELECAO PRODUTO PRODUCAO
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