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A Casa do Arrabalde

A Casa do Arrabalde situa-se na sub-regido
de Baiao, a 80 km da cidade do Porto, entre
Douro e Minho. As suas vinhas, implantadas
a 470 metros de altitude, em solo granitico,
estdo sujeitas a um clima que associa uma
influéncia Atlantica a acentuadas amplitudes
térmicas, resultantes da proximidade dos
contrafortes do Mardo. As castas Avesso,
Alvarinho e Arinto, de producao moderada,
sao cultivadas em 6 hectares de vinha sen-
do colhidas manualmente quando atingem a
maturacdoideal.

As Caracteristicas Climatéricas de 2013

O Inverno de 2013 foi mais frio e chuvoso do
que a média dos Ultimos anos. A rebentacdo
ocorreu a partir de inicios de Abril com tem-
peraturas acima da media.

Uma forte geada em 28 de Abril destruiu
parte significativa do avesso malis precoce e
marcou definitivamente este ano.

Uma primavera chuvosa e fresca atrasou
ainda mais o desenvolvimento da vinha.

No final de Junho ocorreu finalmente uma
forte transicdo de temperatura tendo esta
acelerado o processo de maturacao.

A Vinificacdo

A vindima foi realizada com escolha manual,
desengace e maceracdo pelicular, seguida de
prensagem pneumatica muito suave. O mos-
to, apds decantacdo, foi fermentado a baixa
temperatura em cubas de aco inoxidavel.

Estabilizacao por frio e ligeira filtragem recor-
rendo atécnicas ndo intrusivas e sem uso de
qualquer derivado animal tornam este vinho
adequado a consumidores vegan.
Engarrafamento em Marco de 2014.

Especial cuidado foi tido na utiizacao do
minimo de preservantes (SO2 total) com o
intuito de produzir um vinho natural e que
expresse 0 seu "terroir'.

0 Casado Arrabalde 2013

0 Casado Arrabalde 2013 combina as castas
locais Avesso, Alvarinho e Arinto, produzidas
na quinta com recurso a agricultura susten-
tavel e técnicas de intervencao minima, re-
sultando num vinho de terroir com grande
frescura e excepcional acidez.

Notas de prova

Cor citrina e aspecto cristalino.

Casa do Arrabalde 2013 apresenta um nariz
elegante onde se destacam os aromas flo-
rais e de fruta tropical e citrinos.

Um vinho com equilibrio no paladar apresen-
tando um final harmonioso.

Este vinho evoluird bem nos proximos trés a
cinco anos.

CARACTERISTICAS DADOS ANALITICOS

Produtor A&D WINES Extracto seco total 24,1g/dm®
Regido Minho Titulo alcoométrico 12,5% vol
Castas Avesso, Alvarinho e Arinto Acidez total 7,0 g/dm*

Tipo de solo Granitico Acidez volatil 0,27 g/dm?

Altitude 470 m PH320

Vinhas Em corddo simples Dioxido de enxofre livre 35 mg/dm®
Vinhas por Ha 3000 Acucares redutores 5,0 g/dm*
Sistema de poda Royat

Data de vindima Outubro 2013
Sistema de vindima Manual

Malolactica Nao

Fermentacdo Cubas de aco inoxidavel

Engarrafado Marco 2014

Envelhecimento Nao
SERVIR PEIXE CORTICA GARRAFA PRODUTO SELECAO PRODUTO PRODUCAO  INTERVENCAO
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