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Singular
Vinho Verde
branco 2015
A&D

Aroma com média
exuberancia, fresco e
vibrante, citrino maduro,
apontamento vegetal
refrescante e leve
percepcdo de madeira.
Continua fresco na boca,
acidez viva, perfil seco
mas com sabor
persistente até ao final.
Interessante e muito
polivalente. (13,5%)

Eno limite leste da regiao dos Vinhos Verdes, junto ao Douro, que o produtor A&D Wines
centraliza as suas propriedades. Com uma gamaja bem preenchida, sobretudo de
monocastas, foi tempo de revelar o melhor blend que a casa apurou. Chama-se Singular.
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REVISTA

No anterior namero da revista, e a propdsito de uma repor-
tagem na regido dos Vinhos Verdes, deixdmos descrito o
trajecto da A&D Wines e demos prova dos seus vinhos Mo-
nologo, nas variantes varietais de Avesso, Arinto e Chardon-
nay, todos da Quinta de Santa Teresa (uma das trés proprie-
dades do produtor, e tltima a ser adquirida). Esta
propriedade beneficia de alguma altitude (até 450 metros)
o que, segundo o endlogo Fernando Moura, ¢ determinante
para o perfil aromatico dos vinhos, limpos e com boa defi-
ni¢io. Uma vez que o ano de 2015 foi perto da perfeigio na
regido, ficou decidido criar uma nova referéncia —um blend
dos melhores vinhos varietais com uma proporgio signifi-
cativa (40%) de vinha velha. Assim nasceu o Singular, um
lote de 4.000 litros que agrega 6 castas e com uma parte
(cerca de 25%) a beneficiar do contacto com madeira, nes-
te caso numa cuba de inox revestida por aduelas de barricas
de carvalho francés. O resultado vem na linha dos Monélo-
gos no que respeita ao perfll aromético cativante, e na apos-
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tapela [rescura e acidez (natural, diga-se). A sua singulari-
dade, no que 4 prova diz respeito, resulta essencialmente do
facto de se tratar de um vinho verde branco com vérias cas-
tas, o que nem sempre € habitual na regido. E isso permite-
-lhe uma versatilidade muito interessante pois, nio deixan-
do de serumverde fresco e festivo para os dias mais quentes
que se adivinham, apresenta-se tambhém como um branco
com algum corpo e sabor persistente —é um auténtico ‘dois
emum’. Para provar esta tese, e no dia do lancamento no
restaurante deGastro Flores, o chefe Miguel Castro Silva
preparou um menu exigente que culminou com um rolo de
peito de vitela com alecrim como parelha do Singular. O
resultado foi surpreendente e funcionou na perfeicio. Antes
do prato de carne houve oportunidade de provar as Gltimas
edicoes do Espinhosos (Avesso e Chardonnay) e do Casa do
Arrabalde (Avesso, Alvarinho e Arinto), dois bons brancos
Regional Minho que a A&D Wines também produz e cujo
principal mercado € a exportagéo.




